
Pour vos installations, un conseiller expérimenté : 
LE CONCESSIONNAIRE ARTHUR M ARTIN

L es Concessionnaires A rth u r  M a r t in  sont à votre disposition et seront 
heureux de vous recevoir. Us vous donneront tous les conseils dont vous 
auriez besoin pour vos installations. Dcmandcz-leur une démonstration 
gratuite des appareils qui vous intéressent : leur grande expérience guidera 
votre choix.
Les prix des appareils A rth u r  M a r t in  sont fixés en accord avec les 
Organismes officiels. Il en est de même en ce qui concerne les marges 
bénéficiaires de nos Concessionnaires. Ces marges étant volontairement 
réduites afin d'abaisser les prix de vente, les Coneessiommires ne peuvent 
accorder de rabais sur les appareils A rth u r  M a r t in .

Avant de faire votre choix, calcule£ bien. Ne vous laissez pas séduire pat des 
rabais peut-être illusoires. Comparez les prix réels (toutes taxes comprises), 
en tenant compte de l'existence de certains perfectionnements importants. 
Vous verrez, tout compte' fait, que Us appareils A rth u r  M a r t in  restent Us 
plus avantageux. Et vous aurez la sécurité que vous garantissent la eitmiité et le 
service-après vente assuré d ’une manière irréprochable par les Concessionnaires 
A rth ur  M a r t in .

APPAREIL 
PAR APPAREIL 
VOUS POUVEZ 
RÉALISER 
CETTE CUISINE 
MODERNE AVEC 
LES ÉLÉMENTS 
JUXTAPOSABI.ES 
ARTHUR MARTIN

U S I N E S  g a J P L «  FO NDERIES

v v
ARTHUR
MARTIN

S. P. au Capital de I-503. i00.000 F
Et* C . B o c ro i 35  B e t  S n iite  S5 II i l i j f l

R E V IN  (A rdennes)

Siège Social et Salle d'Expciitlon ; 
36, rue d e Cbâtonudun - PA RIS-9<-

Demande? une démonstration gratuite 
de tous les avantages do la cuisinière 

•• É L E C T R IQ U E -E X P R E S S"  
au Concessionnaire A r t h u r  M a r t in .
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Cuisinière
“  Étecmque-Express ”  
4 plaques 
(Réf. 56-47)

Dimensions : 
Hauteur : 8o cm 
Largeur : 6o cm 
Profondeur : ûo cm

ARTHUR MARTIN
EQ U IP E T O U T E  V O T R E  CUISINE



► C U ISSO N  EXTRÊM EM ENT RAPIDE
► RÉGLAGE SO U PL E  ET PRÉCIS '
► C O NSO M M ATIO N RÉDUITE ]

i  otites 1er qilali/ti que loin pou: cẑ  exiger d'une cuisinière ilethique, les voici réunies dans ta 
nouvelle "  Ë L E C T R IQ L :H -EX l>llH \S  Créée pour m a t  par A r t h u r  M a r t in , telle 
tnismiirc es! vraiment ta plus rapide de tomes, sa puissance se règle arec une grande précision, sa 
temsommatién est Partituiièreiuent réduite et la sécurité eu totale. Robuste et élégante, de forme 
“  bitte " ,  elle f i t  jnxtspasahk a d'antres appareils tr/orj AttTiîUR M a r t in , unis; qu'aux ilitnents 
d cuitine MOHUJ .Y. Elle est ■ / !R.-i \  UN A K .

4 plaques de puissances différentes et un vaste four-grilloir 
vous permettent de Taire face rapidement à tous les besoins
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La table- de travail de 1’ 41 ÉI.ECTRIQUK- 
EX PRESS ”  est équipée de 4 plaques : une plaque 
“  Rapide* ”  de 1.000 W, deux plaques ”  Rapide\ ”  
de 1.800 \\ et une plaque “  Elexprcss ”  de *.150 W 
de conception tou Le nouvelle.

LA PLAQUE “ ELEXPRESS” DE 2.350 U 
EST UNE INNOVATION 

SENSATIONNELLE

Jamais une telle puissance n’avait pu cire obtenue 
sur une surface de 315 cm3. La rapidité de chauffe 
est exceptionnelle : elle dépasse celle de n'impôt te 
quel feu vif. C’est idéal pour poricr un liquide j  
ébullition ou faire des frites, par exemple. J ’wu 
fMtrt'Z régler du pins faible au plut puissant, comme 
t o/rc poste de radio : cjne/le soup&Jft et quelle précision ! 
En un clin d’œil, la plaque est à la tempér.iturc 
exacte désirée et clic s’y maintient constamment 
grâce à un iugenieux système de contrôle. Un voyant 
lumineux vous permet de constater si la plaque cm 
en marche ou à l’arrêt. Grâce à ccttc merveille»! c 
plaque”  E U iX P R E SS ” , le problème de la cuisine 
à l'électricité est définitivement résolu! Le four au c 
grilloir à niions infrarouges est le plus perfectionné 
que vous puissiez trouver. Parfaitement calorifuge 
et étanche, c’est une véritable marmite norvégienne. 
5a mise en température est très rapide grâce .1 l.v 
puissance de ses éléments chauffants (Voûte 
1.6 JO \ür - Sole : i .j jo  W).
L n thermostat à tu post/imis maintient constamment 
]c four à la température exacte désirée. Un rouent 
fm im tx de prdcbatfffàgr vous indique, lotvp:'d 
a’cceint, l’ instant précis où vous devez enfourne! 
Le puissant grilloir vous permet de réussir toutes 
vos grillades en quelques minutes.

Voilà 3 grands avantages de la nouvelle cuisinière 
“ ÉLECTRIQUE-EXPRESS "ARTHUR MARTIN

L’ “ É L E C T R IQ U E -E X P R E S S ”  
EST ÉCO NO M IQ UE
La cuisine à l'électricité n’est pas coûteuse : 
environ 10 F par personne ci par jour. Les 
concessionnaires A rthur M a r t in  vous rensei­
gneront sur les tarifs spéciaux dégressifs 
consentis par IL O. F,
Le four parfaitement étanche et le thermostat 
permettent une économie de consommation 
et réduisent au minimum les pertes de poids 
des préparations culinaires.

VOUS AVEZ TOUTE SÉCURITÉ
I-cs voyants restent allumés aussi longtemps 
que fonctionne un élément électrique : ainsi, 
vous n’avéz pas à craindre un oubli, une 
distraction.
La fermeture de fl porte du four s'efiectue en 
deux temps, de sorte que vous ne tist|ucv. pas 
de vous pincer les doigts. Le couvercle équilibré, 
muni d'un frein de sécurité, ne peut sc rabattre 
brutalement sur les mains ou les récipients, 
même lorsqu'il est incliné à yo°.

TOUT EST PROPRE ET FACILE A ENTRETENIR
Grand avantage de la cuisson a l'électricité : il n'y a pas de fumées, pas d ’odeurs, pas de résidus 
de combustion. Q uam i l'appareil lui-même, son entretien n’est plus un travail tant il est simplifie. 
La table sc soulève pour dégager les cuvettes; le grilloir et la sole se démontent pour faciliter 
le nettoyage du four; le grand tiroir placé sous le four s'enlève complètement pour petmCnrc 
de nettoyer sous l'appareil. Toutes les pièces sont émaillées et se lavent à l'eau savonneuse, 
comme de la porcelaine.

U N IV E R 5 IT Y  M U S E U M



P o u r  v o s  in s t a l la t io n s ,  u n  c o n s e i l le r  e x p é r im e n t é  :
LE C O N C E S S I O N N A I R E  A R T H U R  M A R T I N
Les Concessionnaires A r th u r  M a r t in  sont à votre disposition et seront 
heureux de vous recevoir. Ils vous donneront tous les conseils dont vous auriez 
besoin pour vos installations. Demandez-leur une démonstration gratuite 
des appareils qui vous intéressent : leur grande expérience guidera votre choix.

Les prix des appareils A rth u r  M a r tin  sont fixés en accord avec les 
Organismes officiels. Il en est de même en ce qui concerne les marges bénéfi­
ciaires de nos Concessionnaires. Ces marges étant volontairement réduites 
afin d’abaisser les prix de vente, les Concessionnaires ne peinent accorder de 
rabais sur les appareils A rth u r  M a r t in .
Avant de faire votre choix, calculez bien. Ne vous laissez pas séduire par des 
rabais peut-être illusoires. Comparez les prix réels (toutes taxes comprises), 
en tenant compte de l’existence de certains perfectionnements importants. 
Vous verrez, tout compte fait, que les appareils A r th u r  M a r tin  restent 
les plus avantageux. Et vous aurez la sécurité que vous garantissent la qualité 
et le service après-vente assuré d’une manière irréprochable par les Conces­
sionnaires A rth u r  M a r t in .

Appareil 
par appareil 
vous pouvez 
réaliser 
cette cuisine 
moderne 
avec les éléments 
juxtqposnbles 
ARTHUR MARTIN.

U S I N E S FONDERIES

ARTHUR
MARTIN
S. A. au Capital de 1S.036.000 tl F

R. C. Soins SS B -1228
REVIN (Ardennes)

Siège Social ci Salit d'Exposition : 
34, rue de Chôteaudun - Pans-91'
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Demandez une démonstration gratuite de tous s  
les avantages de la machine à laver 72-65 
au Concessionnaire A r th u r  M a r t in .
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;La m a c h in e  à  la v e r  sem i-au to m . r iq u e
v o u s  évite toute m an ipu la tion l i n

MUR MARTIN

V o i c i  une  m a c h i n e  à l aver  f a c i l e  à c o m m a n d e r  
et  qui vous  év i t e  to u te  ma n i pul a t i on  de l i nge  : 
la 7 2 - 6 5  sem i-a u to m a tiq u e  à c o mma n d e  unique.

H. SO cm.
L. 65 cm.

P, 60 cm. 
Poids : H.) K "s

Cet appareil sim ple et robuste lave, rince et 
essore parfaitement et avec une extrême 
délicatesse 4 kilos de linge. Scs dimensions 
réduites (65 cm de largeur. 80 cm de 
hauteur, 60 cm de profondeur) vous 
permettent de le loger aisément dans une 
petite cuisine. De plus, il peut s'appliquer 
tout prés du mur. ce qui vous fait gagner 
encore de la place. Élégant cl de forme 
« bloc », il s'harmonise avec tous les 
autres appareils A r th u r  M a r t in . Son 
habillage est entièrement émaillé vitrifié et 
garde toujours l ’éclat du neuf. Son 
entretien est facile : un coup d'éponge 
humide suffit.

Votre linge est lavé 
à fond et en douceur.
Le lavage s'effectue dans un tambour de 
grandes dimensions animé d ’un mouvement 
de rotation lent et alterné. Ce procédé assure 
un brassage doux et efficace, sans nouage du 
linge. Le volume d'eau est contrôlé par un 
voyant lumineux et proportionné à la quantité 
de linge. Ce dispositif évite tout gaspillage 
d'eau ci de lessive.

Le système de chauffage 
incorporé
assure une grande souplesse 
d’utilisation.
L'appareil est livrable soit avec chauffage par 
brûleur multigttz (72-65), soit avec chauffage 
électrique <72-65 VJ.
La température du hain tessivie! peut cite 
élevée progressivement et adaptée à la nature 
des salissures du linge. Un thermomètre vous 
permet de contrôler celle température.

Dans ce tambour do grandes dimensions, 
vous pouvo2 laver, rlncar ot ostorer par- 
(alternent ot on douceur 4 kilos de llnoe, 
sans aucune manipulation.

Une seule manette 
commande toutes 
les opérations.
En tournant une seule manette (photo 
ci-contre), vous commandez facilement 
toutes les opérations : pré-lavage, lavage, 
rinçage, essorage, vidange. Quelle commo­
dité 1 Et aussi, quelle sécurité, car toute 
fausse manœuvre est impossible.

Vous pouvez rincer 
comme en rivière.
Un voyant lumineux vous permet le contrôle 
du niveau et votre linge est rincé dans une 
eau constamment renouvelée.

L’essorage 
est très rapide.
Il s ’effectue sans la moindre torsion, par 
placage du linge sur les parois du tambour 
qui tourne à vive allure, d ’où sécurité totale 
pour le linge le plus délicat. Un frein automa­
tique immobilise le tambour dés que l'essorage 
est terminé.

IM PO R TA N T : les fra is d'installation sam 
minimes en effet, l'arrivée ci l'évacuation de 
l'eau se font par tuyaux simples ainsi que 
l'alim entation en gaz dans le cas de l'appareil 
72-65.

Vous Introduisez iBollomehi lu lessive dans 
Ig cuve pur un ofillce spécial pal vous 
permet également la lavelllsation,

Filtre à eau 
très

accessible ,„„jiioae 
U LTIM H E A T

U N IV E R S IT Y  MUSEUM

en'-



A p p a re il par a p p a re il ,  vous p o u v e z  ré a lis e r  c e tte  cu is in e  
moderne avec les élém ents juxtaposab les  ARTHUR M AR TIN

Pour vos in s ta lla t io n s , un co n se ille r e x p é rim e n té  : 
LE CONCESSIONNAIRE ARTHUR M A R TIN

Les Concessionnaires A rthuii Martin  sont, à votre disposition et seront heureux 
de vous recevoir. Ils vous donneront tous les conseils dont vous auriez besoin 
pour vos installations. DemnndcZ-leur une déinonstration gratuite des appareils 
qui vous intéressent : leur grande expérience guidera votre choix.
Les prix des appareils A r t h u r  Ma r t in  sont ttxés en accord avec les Organismes 
ofTicicls. Il en est de même en ce qui concerne les marges bénéficiaires de nos 
Concessionnaires. Ces marges étant volontairement réduites alln d'abaisser les prix 
de vente, les Concessionnaires ne peuvent uccortlrr de rabais sur les appareils 
A r t h u r  Ma r t in .
Avant de faire voLre chnix, calculez bien. Ne vous laissez pas séduire par des rabais 
peut-être illusoires. Comparez le> prix réels (toutes taxes comprises), en tenant 
compte de l'existence de certains perfectionnements Importants.
Vous verrez, tout compte fait, que les appareils A r t h u r  Ma r t in  restent les plus 
avantageux. Kl vous mirez In séeutVWqucvuus garantissent In (tuirftW et le service apràs- 
iiente assuré d’ une manière Irréprochable par les Concessionnaires A m irn n  Ma r t in .

US I NE S FONDERIES

ARTHUR
•MARTIN
S. A. eu Copirol de 15.036 000 NF

R. C. Seine SS &4128

CACHET DU  CONCESSIONNAIRE
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REVIN (Ardennes)

Sugs Social et Sallo d'Ezpositmn 
36 tue Je Chàleaudun - FiîiS-7- J

Putrilcllé V. AUxandm, forfi —
 Phaios Otthipmii 4Q.S0 - fifl-OT

ARTHUR
IMARTIN

P O Ê L E  A  M A Z O U T  40*50

LE CHAUFFAGE AU MAZOUT
vous fera p a s s e r

’ i “ A

des h iv e r s  d o u i



11 est sobre de mazout, le 40-50 
A rth u r  M a r tin  ! Pensez donc ; 
au ralenti, il consomme 0,180 
litre/heure : et seulement 0,700 
litre,heure à plein rendement !

Sa carrosserie monocoque lui donne une 
rigidité absolue et son fini dans les 
moindres détails lui assure un usage 
pratiquement illimité.

Toutes tes commandes sont 
à portée de votre main : vous 
réglez votre poêle à votre 
convenance. Lorsqu'il fonc­
tionne au ralenti, vous pro­
fitez de 60 h. de chauffage 
agréable sans remplissage.

La visibilité totale de la flamme 
crée une ambiance gaie, lumi­
neuse, intime qui augmente le 
confort de votre intérieur. Le 
récupérateur-convecteur répartit 

la chaleur partout.

ULTIM HEAT®
U N IVERSITY  M U SEU M

DESCRIPTION CARACTÉRISTIQUES

1. Bouton do
réglage d'allure

2. Cadran de 
lange de niveau

3. Réservoir
4. Grand bouchon- 

filtre
5. Robinet de fer­

meture du ré­
servoir

6. Piston 
décrassour

7. Levier d'arrêt
S. Levier de mise 

en marche
9. Limitera de ti­

rage
10. Tlroir-réciplent 

amovible
11. Pieds réglables

Hauteur.......
Largeur

Profondeur 
lusou'à la 
naissance de 
la buse __

Diamètre de 
la buse —
Hauteur du 
dessus de la 
buse au sol ..
Capacité du 
réservoir
Consomma­
tion minimum
Consomma- 
tlon maximum
Poids ;

770 K 
500 ï

4K  X 

125 *

480 X

18 lit.

0,180 J h

0.700 Ijh 
45 hgs

SOLIDITÉ A TOUTE ÉPREUVE

INTIMITÉ DE L’AMBIANCEÉCONOMIE QUOTIDIENNE

CHAUFFAGE SURPUISSANT
4.200 calories/heurc : chauffe 
jusqu’à 150 m3.

ÉLÉGANCE DI SCRÈTE
Ses lignes sobres, ses couleurs 
chatoyantes et discrètes vous 
permettent de l 'installer dans la 
pièce de votre choix, quel que 
soit le style de votre intérieur.

FACILITÉ DE RÉGLAGE



Pour vos installations, un conseiller expérimenté : 
LE CONCESSIONNAIRE A R T H U R  M A R T IN

L es Concessionnaires A rthur  M a r t in  sont à votre disposition et seront 
heureux de vous recevoir, lis vous donneront tous les conseils dont vous 
auriez besoin pour vos installations. Dcmandez-lcur une démonstration 
gratuite des appareils qui vous intéressent : leur grande expérience guidera 
votre chois.
Les prix des appareils A rth u r  M a r tin  sont fixés en accord avec les 
Organismes officiels. 11 en est de même en ce qui concerne les marges 
bénéficiaires de nos Concessionnaires. Ces marges étant volontairement 
réduites afin d ’abaisser les pris de vente. 1er Contarionnaires ni peuvent 
attarder dt rabais sur les apparais A rth ur  M a r t in .

Avant de faire votre choix, tabulez bien. Ne vous laissez pas séduite par des 
rabais peut-être illusoires. Comparez les prix réels (toutes taxes comprises), 
en tenant compte de l’existence de certains perfectionnements importants.
Vous verrez, tout compte’ fait, que Us appareils A rth ur  M a r t in  restent les 
plus avantageux. Ht vous aurez la sétscrité que vous garantissent la qualité et le 
service-apris vente assuré d’une manière irréprochable par les Concessionnaires 
A rth u r  M a r t in .

APPAREIL 
PAR APPAREU
VOLS POUVEZ 
RÉALISER 
CETTE CUISINE 
MODERNE AVEC 
LES ÉLÉMENTS 
JUX IMPOSABLES 
ARTHUR MARTIN

Demandai une démonstration gratuite

U S I N E S  f o n d e r i e s
de tous les avantages de la cuisinière 

"  Ê L E C T R iQ V E -E X P R E S S  "  

eut Concessionnaire ARTHUR M a r t in .

ARTHUR
■MARTIN

$. A. au Capital de 1.503.600.000 F
g ,  L [{.!<-:<, iô  31 1 3  et Sx 3i?, 5 5  fi 3 2 i!()

REVIN (Ardennes)

Siège Social et Salle d’Expositlon : 
3 6 ,rue de ChôlcaudU n-PARIS-?8

Dimensions : 
Hauteur : 80 cm
Largeur : 60 cm
Profondeur : 60 cm

ARTHUR MARTIN
ÉQ UIPE T O U T E  V O T R E  CUISINE

l
1 È T J U
U L T IM H E A T ®  

/E R S IT Y  M U S E U M



► C U ISSO N  EXTRÊM EM ENT RAPIDE
► RÉGLAGE SO U PL E  ET PR ÉC IS
► C O N SO M M A TIO N  RÉDUITE

1 onies ies q ia lilii /pue sous pouvez tuigir d'une etiijintère éleetriepie, tu voici rétmilt dans la 
i«meth *' É L B C T R IQ L'f ;-E X !1 RLL\'S Crier pour roue par A rth ur  M a r t in , st/te
suis mitre eu miment la plus rapide de tanta, sa puissante se règle aire liste grande pre'eision, sa 
consommation est paHienliimnint réduite et ta sécurité est totale, Rolmtte et élégante, de forme 
“  bloc " , tilt est juxtapoutble à d'autres appareils blocs A rthur  M a r t in , ainsi qu'aux éléments 
de tmsine MOBIL.UX. HtU eu G A R A N T IE  V.M A M .

4 plaques de puissances différentes et un vaste four-grilloir 
vous permettent de faire face rapidement à tous les besoins

L» table de travail de I' “  ÊLECTRIQ UE- 
EX PR ESS "  est équipée de 4 plaques : une plaque 
“  Rapides ”  de 1.000 W, deux plaques "  Rapides ” 
de 1.800 W et une plaque “  Elcxpress ”  de i.350 W 
de conception toute nouvelle.

LA PLAQUE “ ELEXPRESS ” DE 2.350 W 
EST UNE INNOVATION 

SENSATIONNELLE

Jamais une relie puissance n’avait pu être obtenue 
sur une surface de 515 cm1, La rapidité de sbauffe 
est eustfpliim/ul/e : elle dépasse celle de n’icnportc 
qud feu vif. C'est idéal pour porter un liquide à 
ébullition ou faire des frites, par exemple. Vents 
postiez régler dsi plus faible au plus ptdtsant, somme 
toire poste de radio : Sjete/le souplesse es sptiUe précision I 
lïn un clin d’œil, la plaque est à la température 
exacte désirée et elle s’y maintient constamment 
grâce à un ingénieux système de contrôle. Un rotant 
lumineux vous permet de constater si la plaque est 
en marche ou à l’arret. Grâce à cette merveilleuse 
plaque “  F.l.EXPRESS " , le problème de la cuisine 
à l’électricité est définitivement résolu! lu  four arec 
grilloir à rayotst infrarouges est le plus perfectionné 
que vous puissiez trouver. Parfaitement c-alorifugé 
et étanche, c’est une véritable marmite norvégienne. 
Sa mise cil température est très rapide grâce à la 
puissance de scs éléments chauffants (Voûte : 
iX ja  W Sole t 1.150  W).
I n thirmostai à tu positions maintient constamment 
le tour i la température exacte désirée. Un voyant 
lumineux eie présnsusffage vous indique, lorsqu'il 
scicini. l'instam précis où vous devez enfourner. 
1-e puissant grilloir vous permet de réussir toutes 
vos grillades en quelques minutes.
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Voilà 3 grands avantages de la nouvelle cuisinière 
“ ÉLECTRIQUE-EXPRESS ” ARTHUR MARTIN

L ’ “ É L E C T R IQ U E - E X P R E S S ”  
EST ÉC O N O M IQ U E
La cuisine à l'électricité n’est pas Coûteuse : 
environ 10 F  par personne et par jour. Les 
concessionnaires A rth u r  Ma r t in  vous rensei­
gneront sur les tarifs spéciaux dégtessifs 
consentis par E .D .F .
les four parfaitement étanche et le thermostat 
permettent une économie de consommation 
et réduisent au minimum les pertes de poids 
des préparations culinaires.

VOUS AVEZ TOUTE SÉCURITÉ
Les voyants restent allumés aussi longtemps 
que fonctionne un élément électrique : ainsi, 
vous n’avez pas â craindre un oubli, une 
distraction.
La fermeture de la porte du four s’effectue en 
deux temps, de sorte que vous ne risquez pas 
de vous pincer les doigts. Le couvercle équilibré, 
muni d’un frein de sécurité, ne peut se rabattre 
brutalement sur les mains ou les récipients, 
même lorsqu’il est incliné â 30®.

TOUT EST PROPRE ET FACILE A ENTRETENIR
Grand avantage de la cuisson à l’électricité : ii n’y a pas de fumées, pas d'odeurs, pas tic résidus 
de combustion. Quant i  l’appareil lui-métne. son entretien n'c'.t plus un travail tam il est simplifié. 
La table se soulève pour dégager les eu v ci les; le grilloir et la sole se démontent pour faciliter 
le nettoyage du four; le grand tiroir placé sous le four s ’enlève complètement pour permettre 
de ncUOyCr sous l'appareil. Toutes les pièces sont émaillées et se lavent û l’cnu savonneuse, 
comme de la porcelaine.

ULT IM HEAT "
UN1VERSITY M U SEU M



Pour vos installations, un conseiller expérimenté :

LE C O N C E S S IO N N A IR E  A R T H U R  M A R T IN

Les Concessionnaires A rth u r  M a rtin  sont à votre disposition et seront 
heureux de vous recevoir. Ils vous donneront tous les conseils dont vous auriez 
besoin pour vos installations. D etnandez-leur une dém onstration gratu ite des 
appareils qu i vous intéressent : leur grande expérience gu idera votre choix.

Les prix des appareils A rthur  M a r tin  sont fixés en accord avec les 
Organismes Officiels. Il en est de même en ce qui concerne les marges 
bénéficiaires de nos Concessionnaires. Ces marges étant volontairement 
réduites afin d'abaisser les prix de vente, les Concessionnaires ne peuvent 
accorder de rabais sur les appareils A rth u r  M a r t in .

Avant de faire votre choix, calculez bien. Ne vous laissez pas séduire par 
des rabais peut-être illusoires. Comparez les prix réels (toutes taxes 
comprises), en tenant compte de l’existence de certains perfectionnements 
importants. Vous verrez, tout compte fait, que les appareils A r th u r  M artin  
restent les plus avantageux. Et vous aurez la sécurité que vous garantissent 
la qualité et le service après-vente assuré d’une manière irréprochable par les 
Concessionnaires A r th u r  M a r tin .

Appareil 
par appareil 
vous pouvez 
réaliser 
cette cuisine 
moderne
avec les é lém ents  
ju x tapo sab les  
ARTHUR MARTIN.

U SIN ES FONDERIES
Demandez une démonstration gratuite de tous 
les avantages de la machine à laver 72-80 
au Concessionnaire A rth u r  M a r t in .

ARTHUR
■MARTIN
S, A. ou Capital de 15.036.000 N F

R. C . Setno 5 5  B 4 2 2 8

REVIN (Ardennes)
Siège Social et Salle déposition : 
3 ^  tue de Chôîeoudun, Paris-9e



La 72-80 possède 
2 TAMBOURS 

INDEPENDANTS :
l'un assure le lavage et le rinçage. 
l'autre ressorage.
Chaque tambour a son moteur indé­
pendant. ü où plus grande simplicité 
et possibilité d'effectuer en même 
temps les fonctions “ lavage et rin 
cage" et la fonction “ essorage". Lavage 

et rinçage

La machine â 

lave et essore

laver 

votre

En maîtresse de maison avertie, vous clés bien d'accord sur ce point la meilleure 
machine à laver est celle qui lave et essore votre linge à fond. sans l'user 
Lorsque vous aurez vu â l'œuvre la nouvelle machine à laver 72-XO Aktihik Martin. 
vous serez aussi d ’accord pour dire que c'est vraiment la meilleure : elle lave, rince 
et essore parfaitement votre linge ... en douceur. Vous pouvez, confier vos pièces les 
plus fragiles à cette merveilleuse machine : elle les traite avec encore plus de défiea- 
tesse que vos propres mains !

Dimensions :
Hauteur : 80 cm Profond. : 60 cm
Largeur : 80 cm Poids ; 103 kg

La machine à laver bloc 72-80 est 
juxtaposable à tous les autres appareils blocs de la 

gamme A r t h u r  M a r t i n  : cuisinières, réfrigérateurs, éviers, etc...
Elle ne- vibre absolument pas. de sorte qu’elle est parfaitement encastrable, 
sans jeu, entre deux appareils ou meubles contigus et qu'il est inutile de 
prévoir des fondations ou des scellements. La 72-80 se pose simplement sur 
le sol, comme une cuisinière.
Ses parois sont entièrement recouvertes d 'émail vitrifié inaltérable, qui ne 
craint ni la corrosion, ni la chaleur, et garde toujours l'éclat du neuf. L'entre­
tien est facile : un coup d'éponge humide suffit.
La 72-80 est un appareil de classe comme tous les autres appareils Arthur 

rj 0 I artin : c'est dire qu'il est exceptionnellement robuste, efficace et économique !

à fond l'user

Pour le lavage et le rinçage : un tambour HORIZONTAL
Le lavage s ’effectue dans un tambour h o w zo n Ta I de grand diamètre, â rotation lente 
et alternée : c’est le procédé le m eilleur.m m  au point de vue de la qualité du lavage qu'j 
celui de la sécurité du linge. 4 Kgs de linge sec tiennent dans ce tambour Vous pouvez 
rincer votre linge, soit par barbotage en pleine eau, soit â l'eau courante. I a durée du 
temps de lavage ou de rinçage est commandée automatiquement

Pour l ’essorage : un tambour VERTICAL
La 72-tlO est actuellement la seule machine à laver dont l'essorage soit aussi poussé, et cela 
sans abîmer votre linge. Cet essorage s'effectue dans un tambour v e r t ic a l  parfaitement 
lisse, sans trous ni axe intérieur, d'où totale sécurité pour le linge. Ce tambour 
tourne â 1.430 tours;minute, ce qui permet d'essorer « fond en quelques minutes

Chauffage :
La tt.80 est équipée d'un brûleur multigiù (gaz de 
ville, gaz nature),air propané, gaz butane, propane) 
qui permet d’élever progressi vement la température 
du bain Icsstvîel et de l’adapter à_ la nature des 
salissures du linge

Vous avez toute SECURITE ;
Dès que vous soulevez le couvercle 
d'une cuve, le tambour s ’arrête auto­
matiquement , ce qui rend impossible 
tout accident. Un interrupteur géné­
ral met la machine hors-circuit, sans 
qu’il soit nécessaire de la débran­
cher. Enfin, un dispositif de sécurité 
élimine tout risque d'inondation.

La 72-80 est ECONOMIQUE: f
Vous lavez dans 22 litres d'eau seule­
ment et. pour les lessives importante» 
vous pouvez travailles en série f' ) 
utiliser le même bain p'tMCt r> ou . 
puisque l'essorage est iniieia.TKi.ml 
du lavage. Vousécortortmc/dmçyjijÿiHg^-j- 
produitsj e s s i ^ l s ^ ^ ^ ^ y  M USEUM



CARACTÉRISTIQUES GÉNÉRALES
R é fé rence

d e s
ap p a re ils

S u r fa c e
de

chauffe

D im e n s io n s  en cm .
P o id s

D iam ètre
de

b u se

H auteur
de

b u seH auteur La rg eu r P ro fo nd .

4 1 -10  A 1,1 m ' 66,5 47 41,5 1 1 1  ko 111 m m 480 m m

40 -90  A 0,9 m ' 59 37,5 37 Sa kg 97 m m 392 m m

Ces appareils sont estampillés N. F. U. F. A .C .D .
Ils sont garantis un an. Vous pourrez gardez votre poêle pendant de 
longues années car vous trouverez toujours chez nos Concessionnaires 
les pièces détachées nécessaires.

Pour vos installations, un conseiller expérimenté :

LE C O N C E S S IO N N A IR E  A R T H U R  M A R T IN
L e s  Concessionnaires A r t h u r  M a r t in  sont à votre disposition et seront 
heureux de vous recevoir. U s vous donneront tous les conseils dont vous auriez  
besoin potsr vos installations. D em aude^-leur nue dém onstration des appareils 
qui vous intéressent :  leur grande expérience guidera votre choix.

Les prix des appareils A r t h u r  M a r t in  sont fixés en accord avec les 
Organismes officiels. 11 en est de meme en ce qui concerne les marges 
bénéficiaires de nos Concessionnaires. Ces marges étant volontairement 
réduites afin d ’abaisser les prix de vente, les Concessionnaires ne peuvent 
accorder de rabais sur les app areils A r t h u r  M a r t in .
Avant de faire votre choix, calculeç  bien. N e vous laissez pas séduire par 
des rabais peut-être illusoires. Comparez les prix réels (toutes taxes 
comprises), en tenant compte de l’existence de certains perfectionne­
ments importants (récupérateurs de chaleur, pointes de diamant, etc.). 
Vous verrez, tout com pte fait, que U s a pp areils A r t h u r  M a r t in  restent 
U s p lu s avantageux. Et vous aurez la sécurité que vous garantissent 
la  qualité et U service après-vente irréprochable que vous assurent les 
Concessionnaires A r t h u r  M a r t i n .

ARTHUR
M A RTIN
S. A. ou Capital de 15 036 000 N F

R. C. Seine SS B « IB

REVIN (Ardennes)
Siège Sociol et Solle déposition : 
36, rue de Châteaudun -  PARIS-90
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C h aq u e  hiver ramène invariablement le problème de votre chauffage : allumage quotidien, 
entretien du l'eu, surveillance, etc...
A rth ur  Ma r t in , bien connu de toutes les ménagères, a mis au point deux modèles de 
poêles modernes et rationnels, d ’un prix très raisonnable et d ’une finition irréprochable, fies 
deux modèles, identiques quant à leurs caractéristiques, ne-différent que parleur volume de chauffe.

LE PLUS SAIN *  Le PLUS ÉCONOMIQUE 

LE PLUS PROPRE *  LE PLUS PRATIQUE

VOTRE CONCESSIONNAIRE

V O U S  C O N S E I L L E R A .

Le Concessionnaire A r t h u r  
M a r t in  le plus proche de 
votre domicile se tient à votre 
entière disposition pour faire 
lui-même le calcul de votre 
volume de chauffe et vous 
proposer la solution la meil­
leure. N ’liés irez pas à faire 
appel à lui, cela ne vous 
engage absolument à rien.

QUELQUES-UNS DES AVANTAGES COMMUNS A CES DEUX MODÈLES

de chauife ; 1 A5m 4 1 ,1 0  A (Volume de cbaulfe 2

C es deux poêles, de conception moderne, sont vraiment pratiques et efficaces. Économiques et de 
haut rendement, ils bénéficient de la qualité tditionnelle qui a fait la réputation de toutes les produc­
tions A r t h u r  M a r t in .

Vous le savez, un appareil A r t h u r  MAk i In  est un appareil “ sans histoire ” qui tient toutes scs 
promesses et dont vous pouvez attendre les meilleures satisfactions.

EFFICACITÉ
Ixs pointes de diamant qui sont 
sur la façade des appareils augmen­
tent la surface de rayonnement de 
la chaleur et sa dispersion dans tou­
tes les directions ; c'est pour vous 
une garantie de confort que vous 
apprécierez..

ENDEMENT
Avec le Et . pératcur situé â l'arriére 
de l'appareil, la chaleur ne s’en va 
plus dans cheminée : il n'y a pour 
ainsi dire plus aucune perte de 
calories, ci l'on obtient un rende­
ment très élevé.

ÉCONOMIE
Conséquence directe d’un rendement 
excellent, votre consommation de 
charbon est très minime, et vous 
aurez “  amorti "  le prix de votre 
nouveau poêle rien qu'avec cetle 
économie sur la consommation de 
charbon.

RÉGLAGE
I.a ventouse d'admission d'air et la 
clef de buse graduées rendent votre 
poêle instantanément docile à toutes 
les allures.
Une clef de manœuvre permet 
le décendrage sans risque de brû­
lure.

CONFORT
Le feu visible met de 1# gaieté dans 
votre maison. Avec le feu continu, 
plus de corvées d’allumage et 
d’entretien Votre poêle marche 
tout seul , une minute chaque 
matin suffit pour l'entretenir.

SÉCURITÉ
l e cadre extérieur est isolé du foyer, 
ce qui élimine les risques de brû­
lures ; les mères de famille appré­
cieront cette sécurité. La chaleur, 
égale et douce, bien répartie, ne 
desséche pas les poumons. Vos 
lleurs resteront fraîches.

(OIM OU 
PfltU

i /  HAPPE «  
iihmjGi

RÉCUPÉRATEUR DE CHALEUR

m
I j j j  n

j ± i i t

I "  Ü LT IM H E A T '’
lu N iv E R s r r v  m u s é u m



le bloc charbon indépendant

ATTENTION !

Jr ou r chauifer votre eu t 
sine, pour laisser douce­
ment mijoter vos plats, 
voici un appareil d'appoint 
au charbon ;i feu continu, 
très moderne d’aspect.

DIMENSI0H5 ( Hqgi, 60 cm.
larg. 40 cm. 
Prol. 60 cm.

Les prix des appareils A rthur M a r t in  sont fixés en 
accord avec les Organismes officiels. Il en csi de même 
en ce qui concerne les marges bénéficiaires de nos 
Concessionnaires. Ces marges étant volontairement réduites 
afin d’abaisser les prix de vente. Us Cancttfioimairts ne 
pensait accorder de rabait sur /es appareils A r t h u r  M a r t in ,

Avant de faire votre choix, calculez bien- Ne vous laisser 
pas séduire par des rabais peut-être illusoires. Comparez 
les prix réels (toutes taxes comprises), en tenant compte de 
l’existence de certains perfectionnements importants. Vous 
verrez, tout compte fait, que les appareils A r t h u r  M a r t in  

rcstenl les pins aranfageitx. Et vous aurez la sécurité que vous 
garantissent la ejualilé es le sertie* après-mise irréprochable 
que vous assurent les Concessionnaires A r t h u r  M a r t in .

Il & I II t S b A m  foiiotmts S 4 nu Copiiol de 1.503 600 050 F 
V r v  REVIN (Ardennes)

A R T H U R
M A R T IN

Siège Social el Salle d Exposition ■ 
36. rue de Chotecudun. 36 - PARIS-9''

Chargement i.- tm |K)r 
portillon en tavade. Inutile 
<JVnlrvcr vo* fi»ssfr»li’s.

Décendrage par tirette, 
rapide et propre.

k
Réglage précis «If l'allure 
de chauffe par manette

Neltoyoge très faeilc grâce 
à l'émaillage interne dt 
l'appareil.

Casier à bois d’alliimace 
situé si tus le cendrier

Raccordement sur te des­
sus ou -» l'arrière.
Hauteur du dessus de la 
buse au sol : 750 nim. 
Diamètre de la buse : 
125 mm.
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ARTHUR
M ARTIN

Cuisinière 
à charbon 

(SJ/. 6020 A)

ARTHUR MARTIN
ÉQ UIPE T O U T E  V O T R E  CUISINE
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JLTIM H E A T

Voici la plus perfectionnée des cuisinières à charbon : la 60-20
Voui la chargez très 
lacilem enl : piu* be­
soin de retirer vos plats 
ou vos casseroles posées 
sur le dessus.

Vous enlevez les cen­
dres sans difficulté,
en tirant vers vous la 
tirette spéciale. Vos 
mains restent propres 
et vous gagnez du 
temps.

Vous lo réglez comme 
un appareil ô gaz :
junte un bouton h 
tourner pour obtenir 
avec précision l'allure 
de chauffé.

Voire cuisinière m ar­
che parfaitem ent en 
feu confina. Vous pou­
vez la conserver allu­
mée au ralenti toute 
la nuit.

le  four esl de concep­
tion rationnelle. Les
flamme* l'enveloppent 
complètement et lui 
donnent partout la 
même température.

Vous avez un tiro ir 
très  p ra t iq u e  pour 
ranger voire cassero- 
lerie. II se démonte 
p o u r n e tto y e r  so u s  
l'appareil.

El vous économisez 
du charbon. Vous pou- 
vcz vous chauffer une 
journée avec seulement 
le quart d ’un seau de 
charbon (300 g/h envi­
ron).

V o t r e  c u i s i n i è r e  
60-20 A est un appa­
reil m ixte : clic fonc­
tionne aussi bien itu 
charbon nu au bois.

Elle est très facile à 
nettoyer : votre cuisi­
nière, entièrement re­
couverte d'émail inal­
térable, restera toujours 
bien blanche et bien 
propre.

Et vous pouvez cons­
tituer un bel ensem­
ble bloc avec les aurres 
a p p a r e i ls  A  A T II U H 
M a r t in  ; cuisinières, 
réfrigérateurs, éviers, 
ont tous les memes 
dimensions.

Appareil 
par appareil 
vous pouvez 
réaliser 
celle cuisine 
moderne

U N IV E R SITY  M U S E U M

Pour : Hauteur : 33 a n . 
Largeur : 28.5 cm. 
Profondeur : 39 cm.

14

H auteur : «U cm. 
Laracur : 60 cm. 
Profondeur : 60 cm.

Le rafcordcmrtv crut se faire jui 
le dessus, ou à t'arriéré
— Hauteur du J a s u t  de ta hfiH 
au  sol : 750 mm.
— Diamètre de lu buve : 139 mm



A V A N T  D E  C H O I S I R

aobie R É F R I G É R A T E U R ,

lisez bien ceci :

•  Avant de tixcf votre choix sur un modèle de réfrigérateur, tenez compte du nombre de 
personnes vivant çb«v vous ci de la place dont vous dispose/. Si vous travaille/ au dehors, 
pense* aussi qu'un grand réfrigérateur vous permettra de ne faire tju'tin seul marché par 
semaine. Ne prenez pas un appareil d’une capacité inferieure à vos besoins iccîs : vous 3c 
regretteriez par J/ Suite.

& Un néfrigéraicut ne je change pas loti* les deux ans ; vous avez donc intérêt à choisir un 
appareil de haute qualité, dont la robustesse est une garantie de longévité.

O Dans la gamme Arhiuh Martin , vous êtes -.ùr de trouver le réfrigérateur 13111 vous convient 
exactement. Ht vous êtes egalement assure d’une complète Satisfaction pendant de longues 
années. Depuis plus d’un siècle, A11n11.1t M artin fabrique de* cuisinières qui se sont itnpçl* 
sées dans le monde entier par leur JQualité. Au moment de l’achat, tous les appareils brillent... 
C'est à l'usage que vous constaterez U qualité de* réfrigérateurs A  a rm a  Max tin , à U fois 
robustes, efficaces et economiques. Et n'oublie/ pas que les plus larges facilités de paiement 
vous sont offertes. Quel que soi: votre problème particulier, il > a unt tajulton AnimtK 
M au rts- à notre ntt titre |

TOUS NOS A PPA R EILS SONT G A R A N T IS UN AN.
NOS G RO U PES R É F R IG É R A N T S \ ANS.

tA7

LE C O N C E S S I O N N A I R E  A R T H U R  M A R T I N

L i  s concessionnaires A rthur Martin  sont à m ite diipottiitn et setmii heiirtttx de vont 
mmir. Ut twu tkwtetwr rotu la  ;w u lit efant tout auriez htMitt p&ftr ivr i/t/tallatton/, Deueaiide^- 
ftJtr idif tftuiortttraliM praluitt det appareil! qui nm j iaièftittiu  :  leur grande expitiatu guidera 
rein  choix. A

Les prix des appareils A rthur Martin sont 
fixes en accord avec k» Organismes Oilîeicl», 
Il crt est de nicme crt Ce qui COOccxitt léî 
marges bénéliciaircs de nos Coneesstou- 
na.ites. Les marges étant volons* irenient 
réduites afin d'ibaisstr le» prix de vente, Ut 
coatr/fionvairrr m patreüi artOto/tr de rahais iitr 
les appareils A rthur Martin.
Avant de faire votre choix, cahitk^ hitn. Ne 
vous laissez pas séduire par tics rabais peut* 
être illusoires. Comparez Les prix rt'eh (toutes 
taxes et livraison comprises), en tenant 
compte de l'existence de certains perfec­
tionnements importants. Vous verrez, tout 
compte fait, que lit  appareil 1 A rthur 
Martin raient lu  plat aroHlagfttx. E l  TOUX 
aurez U securité que vous garantissent la 
QnahV et le Srrrûe npni-tirte assuré d'une 
maniéré irréprochable par les Cnneession- 
1 laites An 1111.u Mari in.

A RTH U R
M A R T IN

S. A au C apital il* 1 .5 4 3 .6 0 0 .0 0 0  F 
I. C. Rénal H I 1S • R. L Ulu i i  I 4 Î2I 

iftËVIN A rd o n n e s l

-CONCESSIONS* A IRE—
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Pour une
fam ille  moyenne... 

choisissez

A R T H U R  M A R T I N

D' une  g r a n d e  c a p a c i t é  ( 1 3 2  l itres) 
pour  un e n c o m b r e m e n t  rédui t

Le 11-4 0  est un appareil de grande classe, d'une présentation élégante et 
luxueuse. Sa tapaàtè impartante vu us permet de conserver te marché 
de toute une semaine, Lie sun taeomèrerntnt eu réduit, t*t  vous pouvez 
l’appliquer tout contre le mur. Son gruupc hermétique i  compression « 1  
particulièrement nlem itttxet la consommation d électricité est insignifiante.

PRIX, 1 -305,10 NF
130,510 F

(taxes comprises}

Pour une
fam ille  nombreuse...

choisissez
LE 2 1 - 8 0 A R T H U R  M A R T I N

T r è s  g r a n d e  c a p a c i t é  ( 1 9 2  l i t r e s )
Le ii-8û  est le réfrigérateur lr plut raite et h p lia  eoarplet de la gamme 
A rthur Martin. Vous serez fîèrç de ce magnifique appareil aux lignes 
sobres «  élégantes. Ft quel* services il vous ternira r Vous pourri/ 
mettre tout ce dont une grande fa mille u besoin pendant unt sern-iinr i 
l'intérieur a été ingénieusement aménagé ptmr voua éviter toute ** g .i;. 
rustique ”  inutile pour sortir k* denrées, l.c zi-8o est un appareil à cm  - 
pression particulièrement p/emmoe et icomtvùp*.

PRIX, 1-6 3 1 ,3 0  NF
163.130 F

(taxes comprises}

/  F reezer \
’ horizontal pour 1 2 b o u le ille s  do 
c bn n'.pâ y nn Ou 

l i  bacs A glace 
\  (W cube s) J

Thermo- 
*ui 5 notifions, 

éclairage intérieur 
automatique

f  Cl Ay et le s 
r-HllDlîles per- 

mettant d'urlaptor 
les intervalles au 

volum e des 
V  denrées. J

f  C ontre- > 
porte aménagée 

avec casier pour 
t grandes bûu-

. i

vaste bac 
hydrater pour vos 

légume*.

Porte à fer­
meture douce et 

silencieuse.

D înent m u

P. J7 .J cm. 
H. 1 1-4,3 cm.

/  F reezer >1 
f horizontal pour ’ 
3 b o u te ille s  de 
ch am pagn e ou 

1 3 bacs h glaee , 
\  (Se cube*) j

Thermo- *
stat 5 positions. 

Éclairage intériour 
nutematique- .

f  Clayettes N,
réglables per­

mettant d’adapter 
les intervalles au 

volum e des 
V. denrees. y

F C on tre- ^
potic aménagée 

avec casier pour a 
a 5 grandes bou- 

v t e i l le s .  J

Vaste bac 
hydrater pour vp* 

légumes.

Porte à fer­
meture douce et 

silencieuse.

üd'wiMtient :
60 cm.

H. *33 cm.

ULTIM HEAT®
U N IVER5 ITY  M U SEU M



Quel modèle de
R É F R I G É R A T E U R
1/ouâ é&méê€cY?

choisissez  
le 2 0 -4 3  

ARTHUR MARTIN
Capacité : 36 litres

Avec ou tans son support 20 03

D im nitm i :  L . jo  cm x  P. j j  an  
X H, fiocmfsur armoire to-05 : çoe&t),

PRIXdu 2 0 -4 3 :4 2 9 ,6 0  NF
(taxes comprises) 42.960 f  

PRIX de I'ARMÔIRë 7̂6,10  NF 
SUPPORT 2 0 -0 3  { 7 6 l0 f

(toxcs comprises)

vous pouvez adopter
le 2 0 -6 2  C 

ARTHUR MARTIN
Réfrigérateur BLOC 
Capacité : 64 litres

D im nttoitl :  ï ,( 60 cm. x  P- 60 cm. 
v  U . 80 cm.

PRIX  = 71 5,70 NF
71.570 f

{u se . comprises)

le ré frigérateur BLOC 21-10 

à compression, de 114 litres 
avec dessus 
formant table 

de travail

Dimensions : L , 60 cro, X 

P. 60 cm. X 1L Sa an.

prix : * -098,20 NF
109.620 F

<taxes comprises)

Si vous avez  
très peu de  place...

Le 20*4) est “  f'tm dtr plut ptltU  rifriflra tra n  du nittu/r ”  du point de vue encom­
brement. // trama ta place partout : vous pouvez le fixer au mur, le poser sur une 
table ou sur l'armoire support su-ot. Il est équipé d'un thetmottat. Il produit à h 
loi» cubes de glace. Un casier k beurre cm aménagé dans ta contre porte.

Si vous avez besoin  
à fa fois d 'un réfrigérateur  

et d 'une table...

L e réfrigérateur otlrç plusieurs avantage» particuliers t il est peu encombrant et 
v.« hauicur (8ocmJ permet de k- placer sous une fenêtre; il ch  juxlapoatbh  â d'autre» 
appareils hloes A rthur Martin ; ton dessus, rccouverr d'émail vitrifié inaltérable, 
sert de table de tnirofl. la  porte et le sotie sont également crmillé» vitrifié», le  
jo-f»2 C vit iquipé d'un titruriftat rie.table de l ’exitruur cr d'un éclairage intérieur 
automatique. Les clayettes amovibles permettent de loger verticalement 5 bou­
teilles.

Et voici le dernier-né de  
la ga m m e  ARTHUR MARTIN...

Vous disposes d'une fronde capaeîtr ( 1 14  litres) pour 
_  un cUCoMbrchucnt trit ridait (l'appareil ne ptend pas plus de

^ place qu'une cuisinière). Ce réfrigérateur, comme le 
20-61 C, enjttxtapajobfr à d'autres éléments blocs A rthur 
M a r t in  et son dessus émaillé vitrifie sert de table eit iram ti. 

Il est équipé d’un Ütrr- 
uiOJtot riglablt eh l'tx tc - 
neur ce d’un éclairage 
intérieur automatique. 
Dans son fr e e z e r  httri- 
Zou/tsf, vous pouvez 
mettre une bouteille de 
champagne â frapper. 
Tri* ingénieusement amé­
nagée, U contre porte 
peut contenir i  elle seule 

Réfrigérateur 4 grandes bouteilles, j 
Cuisinière 5 leux 36-52 Bloc-évier 80-80 21-1Û p<*ts de yaourt et une

dizaine d'œufs.
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CUISINIÈRE MIXTE 93-47
AVEC 5 BRULEURS A GAZ 
ET FOUR-GRILLOIR ÉLECTRIQUE

Ce modèle de cuisinière est particulièrement 
jppiècit des ménagères c(ui utilisent le four 
surtouc pour U pâtisserie, mais préfèrent cui­
siner au gai, La table de travail est équipée 
■ le q grands brûleurs k gaz et d’ un î p brûleur 
central qui est prévu pour les mijorages et 
assure également l’allumage automatique) des 
brûleurs ptmcipuux. Deux plateaux récolte- 
gouttes coulissent sous la table. Le four élec­
trique, avec grilloir aux infrarouges, thermostat 
à 10 positions et voyant lumineux de pré- 
diauilage, est exactement le même que celui 
de la yÎ--17-

POUR VOS INSTALLATIONS, UN CONSEILLER 
EXPÉRIMENTÉ :
LE CONCESSIONNAIRE ARTHUR MARTIN
Les Concessionnaires A rthur  M a r tin  sont à votre disposition et seront heureux 
de vous recevoir, lis vous donneront tous les conseils dont vous auriez besoin 
pour vos installations, Dcmandcz-lcur une démonstration gratuite des appareils 
qui vous intéressent : leur grande expérience guidera votre choix.
Les prix des appareils A rthur  M ar tin  sont fixés en accord avec les Organismes 
officiels. Il en est de meme en ce qui concerne les marges bénéficiaires de nos 
Concessionnaires. Ces marges étant volontairement réduites afin d’abaisser les 
prix de vente, les Concessiottnat'res ne peuvent accorder de rabais sur les appareils 
A rthur  M a r t in .
Avant de faire votre choix, calculeg bien. Ne vous laissez pas séduire par des rabais 
peut-être illusoires. Comparez les prix re’e/s (toutes taxes comprises), en tenant 
compte de l’existence de certains perfectionnements importants. Vous verrez, 
tout compte fait, que les appareils A rthur Ma r t in  restent /es plus avantageux. 
Et vous aurez la sécurité que vous garantissent ia qualité et le service après-vente 
assuré d’une manière irréprochable par les Concessionnaires A rth ur  M a r t in .

U S i N E S ÇÛ7,FONDERIES

ARTHUR
MARTIN

S. A. au Capital de 1.5 03 .600.000 F 
*■  C. (otul 55 I 15 - I. C. Salin 55 I 422»

REVIN (Ardennes)

CACHET DU 
CONCESSIONNAIRE :

Siège Social et Salle d'Exposition : 
36, rue de Chfiteaudur- PAH1S-90

A K I  m

V O T R E  CUISIN
ULTIM HEAT®
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Voici la nouvelle cuisin
qui vous fait profiter à la fois de:
Cuisine su gaz ? Ou cuisine à l'élcctricité ? Au moment de choisir une 
cuisinière, peut-être hésites vous entre i'un et l’ autre système, car chacun d’eux 
offre des avantages particuliers. Ces avantages qui se complètent, vous pouvez 
les trouver réunis en un seul appareil : la cuisinière mixte 9 5-17  AlcmuJt Ma r t in . 
De forme "  hloc ” , ce bel appareil est juxinposable à d'autres appareils blocs. 
Âa rrtL-R M artin, ainsi qu’aux éléments tic cuisine M GBILUX. Il est G A RA N TI 
LIN AN.

2 BRULEURS A GAZ, 2 PLAQUES ÉLECTRIQUES ET 
VASTE FOUR-GRILLOIR ÉLECTRIQUE VOUS PERMETTE 
DE FAIRE FACE RAPIDEMENT A TOUS LES BESOIN

Dimensions
de la pj-47

Haut, : SQ cm. 
barg. : 60 cm. 
Prof. 60 cm,

La table de travail de la 95-47 est équipée :
— à gauche, de a brûleurs à gaz (l'un rapide à l’arriére, l'autre plus lent à l’avant);
— à droite, de 2 plaques électriques (une plaque “  Rapides! ”  tic 1.800 W à l'avant 
et une plaque “  Elcxpress "  de a.550 W", de conception toute nouvelle, à l'arrière).

La plaque “Elexpress” de 2.350 W. est une innovation sensationnelle.
Jamais une celle puissance n’avait pu être obtenue sur une surface de 515 cm2. 
La rapidité de chauffe est exceptionnelle / clic dopasse colle de n'importe quel feu vif. 
Cesi idéal pour porter un liquide X éhullition ou faire des friics, par exemple. 
Vous pouvez, régler du plus jaiblt au plus puis sont# comme votre poste de radio : quelle 
souplesse et quelle précision ! lin un clin d'œil, la plaque est à la température exacte 
désirée ci die s’y maintient constamment grâce à un ingénieux système de contrôle. 
Un voyant lumineux vous permet de constater si la plaque est en marche ou à l'arrêt. 
Le four électrique avec grilloir à rayons infrarouges est le plus perfectionné que vous 
puissiez trouver. Parfaitement calorifuge et étanche, ç'est une véritable marmite 
norvégienne. Sa mise en température est très rapide grâce à la puissance de ses 
éléments chauffants (Voûte : 1.650 W” - Sole : 1.550 W). Un thermostat à io  posi­
tions maintient constamment le four ;i la température exacte désirée. Un voyant 
lumineux de préchauffage vous indique, lorsqu'il s’éteint, l’ instant précis où vous 
devez enfourner. Le puissant grilloir vous permet de réussir routes vos grillades 
en quelques minutes.
Avantage important d’un appareil mixte : même en cas de coupure de gaz ou 
d'électricité, vous avez toufOurs une possibilité de cuisiner.

; I vro 95-47 ARTHUR MARTIN
-es du gaz et de ceux de Y électricité

La 95-47 est économique
L:i cuisine à l’élvCLridté n'est pas 
Coûteuse: environ io F  par per­
sonne et par jour. Les Conces. 
Sonnai rts A hthuu  Ma r tin  vous 
renseigneront .sur les tarifs spé- 
ci-dux dégressifs consentis par 
E.D.F. Le four parfaitement 
étanche et le thermostat permet­
tent une économie de consom­
mation et réduisent au minimum 
les pertes de poids des prépa­
rations culinaires.

Vous avez toute sécurité

I
Dvs Voyants restent -dlnuiés 
aussi longtemps que fonctionne 
un élément électrique : ainsi, vous 
n’avez pis à craindre un oubli, 
une distraction, lut fermeture de 
la porte du four s'effectue en 
deux temps, de sorte que vous 
ne risquez pas de vous pincer les 
■ doigts. Le couvercle équilibré,

a
 muni d'un frein de sécurité, ne 
peut se rabattre bnualemètlt sur 
les mains ou les récipients, même 
lorsqu'il est incliné il JO0.

TOUT EST PROPRE ET FACILE A E M  RETENIR

savonneuse

L'entretien de la 95-47 n'est plus un travail tant 
il est simplifié. La partie droite de la table 
(autour des plaques électriques) se soulève pour 
dégager b  cuvette récolte-gouttes, les grilles 
des brûleurs a gaz s'enlèvent en un tournemain 
ci le plateau récolte-gouttes coulissant est facile­
ment accessible en ouvrant le four; !l‘ grilloir

-Va -

et ta soie se démontent sans 
permettre de mieux nettoyer le 
tiroir â casscrulcric placé sous 
complètement pour le nettoya 
l'appareil- Tomes les pièces s 
se inverti à l'i 
porcelaine.

ULTIMHEAT®
U N IV E R S tT Y  M U S E U M



le bloc charbon indépendant

i

P OL-R chauffer votre cui­
sine, pour laisser douce 
menr mijoter vos plats, 
voici un appareil d’appoint 
au charbon à feu continu, 
très moderne d’aspect.

DIMENSIONS : Hout. 80 cm.
Lcr*;, 40 cm.
P roi. 60 cm.

I.es prix des appareils A rth ur  M a r t i*  sont fixés en 
accord arec les Organismes officiels. Il en est de même 
cil ce qui concerne les marges bénéficiaires de nos 
Concessionnaires. Ces marges étant volontairement réduites 
afin d’abaisser les prix de vente, les Coneessmuiarret ne 
peinent accorder de rabais sur Us appareils A rth u r  Ma r t i*.

Avant de faire votre choix, ealruUz bien. Ne vous laisse/ 
pas séduire par des rabais peut-être illusoires. Compare/ 
les prix réels (toutes taxes comprises), en tenant compte de 
l’existence tic certains perfectionnements importants. Vous 
verre/, tout compte fait, que Us appareils A rthur M artin  

rtstent les pins avantageux. Et vous aurez la sécurité que vous 
garantissent la qualité es le service après-vente irréprochable 
que vous assurent les Concessionnaires A rth u r  Ma r t in .

U SI » H 0 7 tOKOERits 5 A au Capital de 1.503 600 000 f 
REVIN (Ardennes)

Siège Social et Salle d Exposition : 
36, rue de Choteoudun. 36 - PARIS - 9e

Chargement m -, fard. r at
portillon vit l.ttuiic I il ut il**
d'i'Ilk'Vcf VO* LMtM'l nlfS-

Oêcendraqe par tirette,
rapide t’t propre.

Réglage privk de l'tiMurv 
dv itlipulTc pat manette 
unique.

Nettoyage très facile Kràirc 
à l'émaillage interne dv 
l’appareil.

Cosier à bois d ’aUumauc 
situé mius le cendrier.

Raccordement sur le des­
sus ou ii l'arriére 
Hauteur du dessus de la 
buse au sol : 750 mm. 
Diamètre de la buse ■ 
125 mm.
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Vous lo réglez comme 
un appareil à gaz :
juste un bouton à 
tourner pour obtenir 
avec précision l'allure 
de chauffe.

V o t r e  c u i s i n i è r e  
60-20 A est un appa­
reil m ixle : elle fonc­
tionne aussi bien au 
charbon ou nu bois.

Appareil 
par appareil 
vous pouvez 
réaliser

Voici la plus perfectionnée des cuisinières à charbon : la 6020K

Vous enlevez les cen­
dres sans d iflicu llé ,
en tirant vers vous la 
tirette spéciale. Vos 
mains restent propres 
et vous gagnez du 
temps.

Et vous économisez 
du charbon. Vous pou­
vez vous chauffer une 
journée avec seulement 
le quart d'un seau de 
charbon (300 g/h envi­
ron).

Votre cuisinière m ar­
che parfaitem ent en 
feu continu. Vous pou­
vez la conserver allu­
mée au ralenti toute 
la nuit.

Elle est très facile à 
nettoyer : votre cuisi­
nière, entièrement re­
couverte d'émail inal­
térable, restera toujours 
bien blanche et bien 
propre.

Hauteur : 80 cm. 
Largeur : 60 cm. 
Profondeur : 60 cm.

Le four est de concep- 
lion rationnelle. i . cs
flammes IVnvdoppcm 
complètement et lui 
donnent partout la 
même température.

Et vous pouvez cons­
tituer un bel ensem*
ble bloc avec les autres 
a p p a r e i l s  A R T H U R 
M a r t i n  : cuisinières, 
réfrigérateurs, éviers, 
ont tous les mêmes 
dimensions.

Vous la  chargez très 
facilem ent : Plus be­
soin de retirer vos plats 
ou vos casseroles posées 
sur le dessus.

Vous avez un tiroir 
t rès p ra t iq u e  p our  
ronger votre cossero- 
lerie . Il $r démonte 
p o u r  ne t t o y e r  s ous  
l'appareil.
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Réchauds-fours
3130  - De dimensions réduites, ce modèle est néanmoins 
très complet. La table de travail comporte trois brûleurs (un 
rapide, un lent et un auxiliaire). Elle se relève pour faciliter 
le nettoyage. Le four :'l parois démontables est équipé d’un 
thermostat et d'un grilloir rayonnant.

3137 A - Modèle simplifié, sans thermostat, sans grilloir.

3130 - Support de rangement permettant de placer les ré* 
chauds-fours à hauteur des autres appareils.

Demandez au Concessionnaire ARTHUR MARTIN de vous présentai le Réchaud-four sur son support.

Le Concessionnaire

l^ E S  Concessionnaires 
A rthur M artin sont à votre 
disposition  et seront heureux 
de vous recevoir. I ls  vous 
donneront tons les conseils dont 
vous a u riez  besoin p o u r vos 
in sta llation s. D em andeij - leu r 
une dém onstration des a p p a reils  
ctui vous intéressent : 
leu r grande expérience guidera  
votre ch o ix . I ls  m ettront 
à votre d isposition  leur service 
a p rès-ven te, q u i vous assurera  
une grande satisfaction  
dans l'u sa g e de nos ap p a reils.

U S I N E S FONDERIES

ARTHUR
MARTIN

Caractéristiques des Réchouds-lours
Hauteur : 45 tm. - largeur : 60 cm. * 
Profondeur (couvercle levé) : 45 cm. 

Dimensions du four:
H. ; 21 cm. -  L  : 32 cm. - P ; 32 cm, 

Poids : 45 kg.
Hauteur de l'appareil sur armoire 31-30 : 
60 cm,
D e m a n d e z  au  C o n c e s s i o n n a i r e  
ARTHUR MARTIN do vous préciser, 
d'après les torils en vigueur, la dépense 
mensuelle moyenne de voire appareil.

Caractéristiques générales
Tous n o s  appareils sont “  M u l t ig a z "  
(adaptables A tous les gaz) sans chan­
gement de pièces et par simple réglage, 
ils sont équipés de brûleurs if haut 
rendement. Tous nos appareils sont 
estampillés MF. G A Z ou en cours 
d’estampillage.
Les émaux très blancs résistent aux 
chocs et aux acides. Tous les fours sont 
calorifugés J la lïbrade roche “  Rocloine”  
et sont équipés d'un lèche-frites, d'une 
plaque à pâtisserie cr d'une grille 
support. Tous nos appareils sont garantis 
un an. Un réseau efficace de Concession­
naires assure te service après la vente. 
Vous trouverez toujours chez nous les 
pièces détachées nécessaires.

CACHET DU CONCESSIONNAIRE 1

S. A. au Capitol de 15.036.000 N F
R. C Sein a SS 1 4228
REVIN (Ardennes)

Siège Social et Salle d é p o s itio n  ; 
36, rue de Châteaudun - PARIS-?'1
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ARTHUR MARTIN
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0 0 0 0 0

ï mm

Dimensions du four : 
H. 26 - L. 37 - P. 34

Voici la 33.32 T,
cuisinière “ gain de place

V o u s  désirs^ une cuisinière d ’aspect agréable et ga i, 

qualité A r t h u r  M a r t in , m ais votre cuisine est s i petite !  

L a  cuisinière 3 fe u x  33.32 r  vous apporte ta solution :  élégante 
et pratique, d 'u n  encombrement réduit, elle réunit cependant 

toutes les qualités des appareils p lus im portants.
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Rationnelle, elle comporte à l'avant (pour faciliter 
la manipulation des récipients lourds et encom­
brants! : deux brûleurs puis umts pour les mises en 
ébullition ou les cuissons rapides; à l'arriére, bien 
dégagé, ur. brûleur pim  doux maintient au chaud les 
plats mijotes.
Scs grilles bien étudiées assurenr une parfaite sta­
bilité à tous les récipients, petits et grands.

Ouvrez la porte du four, vous serez surprise par 
scs dimensions : de très grand volume, bien pro­
portionné, il vous permettra la cuisson de deux 
poulets à la fois. Et grâce à son thermostat précis, 
tous serez délivrée de tout souci de lurtui/hince : un 
tableau placé à l’ intérieur de la porte vous guidera 
infailliblement et à l’avance pour réussir toutes les 
cuissons.

(sans supplément de prix)
Ingénieusement situé dans ta sole du four, le grilloir 
par contact augmentera encore votre réputation de 
fin cordon bleu. De conception judicieuse, il vous 
permettra de réussir rapidement des grillades par­
faitement saisies et sans arrière-goût, car une pente 
légère assure l’écoulement des graisses dans deux 
récolte-sauce. Et vous savez que en grillades eous- 
iiiim t ta base d'une cuisine ruine convenant à tous les 
régimes.
Encore un agrément : une poignée spéciale émaillée 
facilite la mantcuvre du grilloir cbauJ.

L'émail de votre 3 3 .3 1 T  ne craint ni la graisse ni les 
projections quelconques ; un coup d'éponge humide et 
tes taches dieparairstut. Une distraction vous est 
permise : un plateau émaillé, coulissant sous les 
brûleurs du dessus, récolte™ tous les débordements 
et vous le laverez avec votre vaisselle ainsi que 
les grilles émaillées et la cassetolcrie du four.

lin grand tiroir coulissant est placé sous le four : c'est 
très commode peut ranger vos accessoires ou chauffer 
assiettes et plats. Ce tiroir s'enlève comptëtement pour 
vous permettre de nettoyer sons peine sous l'appareil.

ATTENTION t
Les prix des appareils A rth u r  M a r tin  
sont fixés en accord avec les Organis­
mes officiels. Il en est de même en ce 
qui concerne les marges bénéficiaires de 
nos Concessionnaires. Ces marges étant 
volontairement réduites afin d’abaisser 
les prix de vente, tes Concessionnaires ne 
peuvent accorder de rabais sur tes appareils 
A rth u r  Ma r t in ,
Avant de faire votre choix, calculez bien. 
Ne vous laissez pas séduire par des

rabais peut-être illusoires. Comparez les 
prix réels (toutes taxes comprises), en 
tenant compte de l’existence de cer­
tains perfectionnements importants. Vous 
verrez, tout compte fait, que Ses appa­
reils A rth u r  M a r i  in  restent 
avantageux. Et vous aurez la - -c
que vous garantissent ta quai.............
service après-vente irréprochable C 
assurent les Concessionnaires 
M artin .

U N IV E R S IT Y  M U S E U M


